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标签是否按要求如实标注原辅料信息，产品名称是否与许可审批

的产品名称一致，是否存在加而不注现象。

2.经营环节。以商超、农贸市场、社区等场所销售或制售馒

头、生湿面制品（生鲜面条、面皮等）等食品销售者为重点，全

面排查采购销售来源不明，违法违规添加防腐剂、防霉剂、抗菌

剂等食品安全风险隐患。一是检查销售者进货查验记录制度落实

情况，是否存在采购销售未取得食品生产许可证或食品小作坊登

记证的食品生产者加工制作的馒头、生湿面制品等食品安全违法

行为；二是检查制售行为，馒头、生湿面制品等制售过程中是否

违法违规使用食品添加剂、非食用的防腐剂、防霉剂、抗菌剂等

物质；三是检查食品标签标示是否符合法律法规要求；四是检查

经营场所环境卫生是否干净整洁。

3.餐饮环节。以餐饮单位加工的面制品和早餐店（摊）制售

的油炸面制品等为重点，全面排查铝超标等“两超一非”风险隐

患。一是检查进货查验制度落实情况，是否购进使用来源不明的

面粉原料，购进面制品是否查验进货渠道及产品合格性证明；二

是检查食品添加剂使用情况，加工过程中是否存在使用含铝食品

添加剂等违规添加行为；三是检查环境卫生管理及餐具清洗消毒

等关键点，规范制售经营行为。

（二）开展专项监督抽检。集中组织开展放心主食专项监督

抽检，强化监检结合，充分发挥抽检检测结果在专项整治中的支

撑作用。食品安全抽检监测股要制定专项监督抽检工作方案，原


































































































































































